VORSPEISE / HAUPTGANG

Crispy lka Tofu 11.10
Frittierte Tofu & Tintenfisch Happchen nach japanische Bento-Art,
mit einer Yuzu-Sauce

Edamame ’ 6.50
Griine Sojabohnen an Meersalz: die gesunde Art zu knabbern!

Tori-Kara-Age 8.50
Japanisch frittierte Poulet Stiicke an hausgemachter Yakitori-Sauce

Campur Salade Vg 9.00 15.00
Salat-Variation mit Avocado, Ananas, Granatapfel, Karotten & Gurken mit
Sesamsauce

Spring Rolls e 9.00 14.80
Knusprig frittierte Friihlingsrollen gefillt mit verschiedenem Gemdise,
serviert mit stiss-saurer Chili-Sauce

Satay-Kai 9.00 14.80
Gegrillter Pouletfleischspiess mit stisslicher Erdnuss-Sauce und Blattsalat
Papaya-Pok-Pok ~— 10.00 16.00

Thailéndischer Papaya-Salat mit Crevetten , Karotten, Erdnissen
Chili und Cherrytomaten, an einer leichten Limette-Sauce

Acar Udang 12.00 19.00
Sautierte Crevetten mit Knoblauch und Ingwer, kecap manis Sauce, Salat, Gemdise pickles

Tom-Kha

Thailandische Kokosmilchsuppe mit Strohpilzen, Galanga, Zitronengras

Tom-Yam ~

Scharf-sauerliche Thai-Suppe mit Pilzen, Chili, Zitronengras, Ingwer und Koriander

Soto Ayam ~—

Traditionelle indonesische Suppe mit Ingwer, Limette, Zitronengras, Curry und

Gewurzmischung

Wahlen Sie die Einlage fir Suppen mit Pouletfleisch 9.00 15.00
mit Tofu 8.00 14.50
mit Crevetten 10.00 16.00
mit Gemuse 7.50 14.00

Seafood Woku 22.50

Aromatisierte Suppe mit wiirzigen Curry & Reisnudeln, Kokosmilch, Limette, Garnelen,
Tintenfisch und Lachs, Fischklosse

Gulai Hot *

Indonesisches Curry mit Gewtirzen, Kiimmel, Nelke & Kardamom, Ingwer, Weisskohl und
griine Bohnen, serviert mit Basmatireis

Madras Bengali Kot 5
Indisches Curry mit Auberginen, Kartoffeln, gewtirzt mit Ingwer und Nelken, Sauerrahm,
serviert mit Basmatireis

Massaman-Curry ~— *
Rotes Thai-Curry mit Kartoffeln, Erdntssen, Zimt und Kokosmilch, serviert mit Jasminreis
Geang-Kheaw-Wan ~ *

Griines Thai-Curry mit Bohnen, Bambussprossen, Thai-Basilikum und Kokosmilch,
serviert mit Jasminreis

Kai-Kolae
Rotes und gelbes Thai-Curry mit Limettenblattern, Baby Corn, Gemusestreifen und
Kokosmilch, serviert mit Jasminreis

- *

Geang-Kari = *

Gelbes Thai-Curry mit Kartoffeln, Ananas und Kokosmilch, serviert mit Jasminreis

Vindaloo *
Indisches Gericht mit rotem Curry, Kardamom, rote Bohnen und Sauerrahm, serviert mit
Basmatireis

Opor &
Traditionelles javanisches gelbes Curry, griine Bohnen, Eier, Galanga, Zitronengras,
garniert mit gebratenen Schalotten, mit Jasminreis

Gedampter Jasminreis 4.00

Gebratener Reis mit Eier LU Fr alle Gerichte ohne
Kimchi LN Preisangabe konnen Sie
Naan nature X8 das Fleisch auswahlen

Naan Knoblauch 3.50
Acar 4.50
(Karotten, Gurken & Schalotte)

V4 Vegetarisch

— Scharfes Gericht

Sehr Scharf

I}{m Extra Scharf Alle Preise in CHF, inkl. MwSt.
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Rica-Rica [k *
Sautierte Celebes-Garnitur mit Chili, Knoblauch, Basilikum, bay leaves, Galanga,
Maiskolben und griine Bohnen

Nasi-Goreng . *
Gebratener Reis mit Eier, Tomaten und Friihlingszwiebeln, Sambal-Sauce, gamiert mit Gurken
Szechuan ~— *

Chinesische Garnitur sautiert und gewdirzt mit Hoisin Sauce, frische Peperoni, Zwiebeln
und Judasohren, serviert mit Jasminreis

Shao-ya 21.50
Knusprig frittierte Ente an dunkler Sojasauce, mit Pak Choy
Sojasprossen und Erdnissen, serviert mit Reis oder fresh Noodles

Maharadjah-Rice . 22.50
Gebratener Reis mit Eier und Lamm nach indischer Art, Cashew-Nuissen, gewtirzt mit
Ktimmel, Nelke & Kurkuma

Balado ~ 22.50
Gebratene Crevetten in Sambal, Kaffir-Limettenblatter, Tomaten, Zwiebeln & Auberginen

Kai-Piew-Wan 20.50
Frittiertes Poulet an Sweet & Sour-Sauce, mit Ananas, Peperoni und Zwiebeln, serviert
mit gebratenem Reis

Phat-Kai-Met-Mamuang *
Thailandisches Gericht mit Cashewniissen, Austernsauce mit Pilzen, Zwiebeln, Peperoni
und sautiertem Reis

Beef Bulgogi 22.00
Gebratenes Rindfleisch koreanische Art, mit Gojujang Chili, Zwiebeln, Peperoni &
Karotten, serviert mit Jasminreis

Impérial Wok [k *
Chinesischer Wok mit Sojasauce, aromatisiert mit 5 Gewtirzen, Bambus -sprossen,
getrocknetem Chili und Pilzen, serviert mit Jasminreis

oodie:

Spicy Ramen [Flet *
Japanische Ramen Weizennudeln, Eier, sauerliche Chilisauce,
Gemdise Mischung, Sesam

Pad-Thai *
Thailandische Reisnudeln mit Weisskohl, Eier und Erdnissen an siiss-saurer
Tamarinden-Sauce mit Friihlingszwiebeln und Sojasprossen

Subete no ai Udon *
Gebratene japanische Udon-Nudeln, Shiitake-Pilze, Sellerie, Knoblauch
Ingwer und Peperoni, an Kikkoman-Sauce

Chanh Soon Noodles ~ 2850
Vietnamesische Glassnudeln sautiert mit Crevetten, Zitronengrassauce, Eier, Kno-
blauch, Gemiise

Chau-min X
Gebratene Chinesische Nudeln mit Eier, Sojasauce, Chinakohl, Lauch, Karotten & Zucchetti
Kwee Tiauw ~ &

Thai-Reisnudeln mit , Zitronengras, Gemuse, Limettenblattern
nach Wahl: Rote, griine oder gelbe Curry-Sauce!

Saranghae Kimchi *
Konjac-Nudeln, gebraten mit Kimchi, Shao-ya-Sauce, gewiirzt mit Gochujang
Peperoni, Zwiebeln & Chinakohl

Bibim guksu
Ramen-Nudeln schale koreanischer Art mit Sesam, Karotten
Zucchini, Sojasprossen, Kimchi & gebratenes Rindfleisch

27.50

Fur alle Gerichte ohne Preisangabe
konnen Sie das Fleisch auswahlen:

Place de Notre-Dame 4

1700 Fribourg

Tél. 026 322 65 21
fribourg@restaurant-punkt.ch

pU nkT www.restaurant-punkt.ch

savourer. c'est ca.



