
Balado		  28.50
Gebratene Crevetten in Sambal, Kaffir-Limettenblätter, Tomaten, 
Zwiebeln & Auberginen

Kai-Piew-Wan			   25.50
Frittiertes Poulet an Sweet & Sour-Sauce, mit Ananas, Peperoni und 
Zwiebeln, serviert mit gebratenem Reis  

Phat-Kai-Met-Mamuang			   *
Thailändisches Gericht mit Cashewnüssen, Austernsauce mit Pilzen, 
Zwiebeln, Peperoni und sautiertem Reis

Beef Bulgogi					     27.00
Gebratenes Rindfleisch koreanische Art, mit Gojujang Chili, Zwiebeln, 
Peperoni & Karotten, serviert mit Jasminreis

Impérial Wok	 HotHot				   *
Chinesischer Wok mit Sojasauce, aromatisiert mit 5 Gewürzen, Bambus 
-sprossen, getrocknetem Chili und Pilzen, serviert mit Jasminreis 

 
 *
Für alle Gerichte ohne Preisan-
gabe können Sie das Fleisch 
auswählen: 

mit Pouletfleisch	 26.50
mit Rindfleisch	 27.50
mit Ente	 27.50
mit Lamm 	 27.50
mit Crevetten	 28.00
mit Tofu	 25.00
mit Gemüse	 24.00

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt.

Kai-Kolae	 *
Rotes und gelbes Thai-Curry mit Limettenblättern, Baby Corn, 
Gemüsestreifen und Kokosmilch, serviert mit Jasminreis

Geang-Kari	 			   *
Gelbes Thai-Curry mit Kartoffeln, Ananas und Kokosmilch, serviert 
mit Jasminreis 

Vindaloo			   *
Indisches Gericht mit rotem Curry, Kardamom, rote Bohnen und 
Sauerrahm, serviert mit Basmatireis

Opor				    *
Traditionelles javanisches gelbes Curry, grüne Bohnen, Eier, Galanga, 
Zitronengras, garniert mit gebratenen Schalotten, mit Jasminreis 

Starters					     VORSPEISE / HAUPTGANG

Crispy Ika Tofu	  						      13.50
Frittierte Tofu & Tintenfisch Häppchen nach japanische Bento-Art,
mit einer Yuzu-Sauce

Edamame		  					       8.00
Grüne Sojabohnen an Meersalz: die gesunde Art zu knabbern!

Tori-Kara-Age							       10.50
Japanisch frittierte Poulet Stücke an hausgemachter Yakitori-Sauce

Campur Salade	 						      10.50	 17.50
Salat-Variation mit Avocado, Ananas, Granatapfel, Karotten & Gurken mit Sesamsauce

Spring Rolls	 	 					     11.50	 19.50
Knusprig frittierte Frühlingsrollen gefüllt mit verschiedenem Gemüse,
serviert mit süss-saurer Chili-Sauce

Satay-Kai							       11.50	 18.50
Gegrillter Pouletfleischspiess mit süsslicher Erdnuss-Sauce und Blattsalat

Papaya-Pok-Pok		  					     12.00	 19.50
Thailändischer Papaya-Salat mit Crevetten , Karotten, Erdnüssen 
Chili und Cherrytomaten, an einer leichten Limette-Sauce
Acar Udang		  					     15.00	 23.00
Sautierte Crevetten mit Knoblauch und Ingwer, kecap manis Sauce, Salat, Gemüse pickles

Soups
Tom-Kha
Thailändische Kokosmilchsuppe mit Strohpilzen, Galanga, Zitronengras

Tom-Yam	
Scharf-säuerliche Thai-Suppe mit Pilzen, Chili, Zitronengras, Ingwer und Koriander

Soto Ayam	
Traditionelle indonesische Suppe mit Ingwer, Limette, Zitronengras, Curry und Gewürzmischung
Wählen Sie die Einlage für Suppen
mit Pouletfleisch		  11.00		 19.00
mit Tofu	   	    9.50		 17.50
mit Crevetten		  12.00 	    2	0.50
mit Gemüse	   	    9.00		 17.00

Seafood Woku	              			  27.00
Aromatisierte Suppe mit würzigen Curry & Reisnudeln, Kokosmilch, Limette, Garnelen, Tintenfisch 
und Lachs, Fischklösse	  

PUNKT LUNCH

Tagesteller 
Wählen Sie ein Gericht aus 

unserer Karte zum Preis 
von CHF 22.50

Dienstag – Freitag 
11h30 bis 14h00 

(Ohne Punkt Corner)

         	Vegetarisches Gericht

         	Scharfes Gericht

         	Sehr Scharfes Gericht

HotHot    	Extra Scharf

Punkt Corner
Spicy Honey Rib Eye (200g)  	 42.00 	
Rib-Eye Steak mariniert in Sojasoße, Honig & Gewürzen, medium 
gegrillt, serviert mit Sambal Sauce, Reis und Salat   

Katsu Chicken		  32.00
Knuspriges Poulet japanische Art, mariniert in Curry, Teriyaki-Sauce
serviert mit Kimchi und Jasminreis  

Gangwon Salmon 		  36.00
Gegrillter Lachs mit würzige Sauce auf Pak Choy, Soja und Edamame
Sesamreis mit Noriblatt und Sake 

Curry Haus
Gulai	      HotHot		  *
Indonesisches Curry mit Gewürzen, Kümmel, Nelke & Karda-
mom, Ingwer, Weisskohl und grüne Bohnen, serviert mit 
Basmatireis

Madras Bengali	      HotHot		  *
Indisches Curry mit Auberginen, Kartoffeln, gewürzt mit Ingwer 
und Nelken, Sauerrahm, serviert mit Basmatireis 

Massaman-Curry	 			   *
Rotes Thai-Curry mit Kartoffeln, Erdnüssen, Zimt und Kokos-
milch, serviert mit Jasminreis

Geang-Kheaw-Wan	 			   *
Grünes Thai-Curry mit Bohnen, Bambussprossen, Thai-Basili-
kum und Kokosmilch, serviert mit Jasminreis 
 

Bei uns können Sie die 3 gewünschten Currys auswählen und 
wir servieren sie als ein Hauptgericht (nur abends).

Und das zu einem Einzelpreis von 	 32.00

Side orders	
Gedämpfter Jasminreis		  4.00
Gebratener Reis mit Eier		  5.50
Kimchi		  4.00
Naan Nature		  3.00
Naan Knoblauch		  3.50
Acar (Karotten, Gurken & Schalotte)		  4.50

Noodles
Spicy Ramen	  HotHot			   *	
Japanische Ramen Weizennudeln, Eier, Pikanter Saurer-Chilisauce, 
Gemüse Mischung, Sesam

Pad-Thai				    *	
Thailändische Reisnudeln mit Weisskohl, Eier und  Erdnüssen an süss-saurer 
Tamarinden-Sauce mit Frühlingszwiebeln und Sojasprossen 

Subete no ai Udon 	 			   *
Gebratene japanische Udon-Nudeln, Shiitake-Pilze, Sellerie, Knoblauch 
Ingwer und Peperoni, an Kikkoman-Sauce  

Chanh Soon Noodles		  28.50
Vietnamesische Glassnudeln sautiert mit Crevetten, Zitronengrassauce, Eier, Knoblauch, Gemüse	

Chau-min			   *
Gebratene Chinesische Nudeln mit Eier an Sojasauce, Chinakohl, Lauch, Karotten und Zucchini

Kwee Tiauw	 			   *
Thai-Reisnudeln mit , Zitronengras, Gemüse, Limettenblättern 
nach Wahl: Rote, grüne oder gelbe Curry-Sauce!

Saranghae Kimchi				    *
Konjac-Nudeln, gebraten mit Kimchi, Shao-ya-Sauce, gewürzt mit Gochujang 
Peperoni, Zwiebeln & Chinakohl
Bibim guksu	 			   27.50
Ramen-Nudeln schale koreanischer Art mit Sesam, Karotten
Zucchini, Sojasprossen, Kimchi & gebratenes Rindfleisch

Rice
Rica-Rica	 HotHot		  *
Sautierte Celebes-Garnitur mit Chili, Knoblauch, Basilikum, bay leaves, 
Galanga, Maiskolben und grüne Bohnen	 	           

Nasi-Goreng	 		  *
Gebratener Reis mit Eier, Tomaten und Frühlingszwiebeln, an Sambal-
Sauce, garniert mit Gurken

Szechuan	 		  *
Chinesische Garnitur sautiert und gewürzt mit Hoisin Sauce, frische 
Peperoni, Zwiebeln und Judasohren, serviert mit Jasminreis

Shao-ya			   28.50
Knusprig frittierte Ente an dunkler Sojasauce, mit Pak Choy
Sojasprossen und Erdnüssen, serviert mit Reis oder fresh Noodles

Maharadjah-Rice	 		  27.50
Gebratener Reis mit Eier und Lamm nach indischer Art, Cashew-Nüs-
sen, gewürzt mit Kümmel, Nelke & Kurkuma



www.restaurant-punkt.ch

Menükarte

Wein	   	  1,0 dl   7,5 dl

Weisswein
Chasselas cru de l’hôpital, Vully	6.20	42.00
Johannisberg AOC, Valais		6.70	46.00
Chardonnay, Meridiano, Italie		7.30	50.00

Rosé 
Branciforti, Rosato Tenuta,Sicile	5.60	38.00

Rotwein
Lucifer, Pinot noir, Valais		6.90	47.00
Ripasso, Casa al Pruno, Italie		6.40	43.00
Bayamore DOC, Sicile		6.60	45.00
Colheita Selecionada, Lissabon		7.90	54.00 
Roble del Convento, Ribera del Duero	7.60	52.00

Prosecco DOC, Don Gallo		7.50	52.00
Moscato d’Asti, Pelissero		8.50	59.00

In Flaschen
Weisswein
Molignon AOC, Mathier, Valais		45.00
Grenache blanc, Halter Ranch, Californie		75.00
Roero Arneis DOCG, Piemont		52.00
Rosé
Oeil de perdrix AOC, Béroches		48.00
Rotwein
Pinot noir cru de l’hôpital, Vully		54.00
Humagne Rouge, Mathier, Valais	 	78.00
Syrah, Halter Ranch, Californie		92.00
La Poda Tinta de Toro, Espagne		49.00
Barbera d’Alba Superiore DOC, Italie		52.00
Tignanello, Antinori, Toscane		180.00

Aperitif
Cynar	16,5% 	4 cl	6.00
Campari	23%	4 cl	6.00
Martini bianco & Rosso	15%	4 cl	6.00
Pastis le veritable	45%	4 cl	6.00
Suze	20%	4 cl	6.00
Appenzeller	29%	4 cl	5.50
Amaretto	28%	4 cl	7.00
Baileys	17%	4 cl	6.50
Long Drinks			12.00

Apérol Spritz	10.00

Cocktails
Mai Thaï	13.00
Rhum, ananas, Passoa	

Singapor Sling	14.00
Gin, Cointreau, Cherry Brandy, Limes
Bénédictine, Ananassaft, soda	

Mandarin	13.00
Rhum, Grappa, orgeat, orange 
Rohrzucker & Passionsfrucht

Shanghai
Liqueur de litchi, prosecco	11.00
Pegu club	13.00
Vodka, Blue Curaçao, Orangensaft, 
lemon juice 

Whisky mac	12.00
Johnny Walker, Limes, angostura, Rohrzucker

Digestif
Remy Martin, Cognac	40%	2 cl	10.00
Grappa di Barolo 	42%	2 cl	8.00
Sake, vin de riz japonais	15%	4 cl	7.00
Vieille prune, Morin	41%	2 cl	8.00
Calvados, Morin	40%	2 cl	8.00
Williamine, Morand	43%	2 cl	7.00
Abricotine, Morand	43%	2 cl	7.00
Davidoff XO, Cognac	40%	2 cl	15.00

Whisky
Johnny Walker red	40%	4 cl	9.00
Chivas Regal, scotch 12ans	40%	4 cl	12.00
Oban, Single Malt 14ans	43%	4 cl	14.00
Suntory TOKI, Japan	43%	4 cl	13.00

Asia Drinks
Sake on Ice	15%	4 cl	7.00
Kwai Feh, liqueur lychee	20% 	4 cl	6.00
Vin de prune japonais	14%	4 cl	8.00

Mei Kuei Lu Chiew,  
liqueur de Kaoliang	54%	 2 cl 	8.00

Mekhong, Spirit of Thailand	35%	4 cl	9.00

For your Event

Softdrinks
Offenausschank	3 dl	 
Rhäzünser mit Kohlensäure	4.20	8.00
Arkina Still	4.20	8.00
Cola	4.20	8.00
Rivella rot, blau	4.20	8.00
Sprite	4.20	8.00
Fanta Orange	4.20	8.00
Punkt Ice Tea	4.20	8.00
Apfelsaft Ramseier	4.20	8.00
Orangen oder ananassaft	4.20
Schweppes Tonic Water	4.20	8.00
Schweppes Bitter Lemon	4.20	8.00
Eau de la Ville	1.00

        Endloss 

In Flaschen
Chinotto San Pellegrino	2,0 dl	4.50
San Bitter	1,0 dl	4.00

Frisch gepresste Säfte
Pattaya	Mini-Banane, Orange, Karotte & Limes	3 dl	7.50

Hanoï 	Rote Randen, Apfel, Passionsfrucht	3 dl	7.80

Tokyo		Birne, kiwi, Zucchini & Minzblätter 	3 dl	7.50

Kuala Lumpur	Orange, Apfel, Passionsfrucht 	3 dl	7.80

Hong-Kong	Karotte, Stangensellerie, Apfel	3 dl	7.00

Jakarta	Ananas, Passionsfrucht & Apfel	3 dl	7.80

Special Drinks
Thai Coffee
Kalter Kaffee, Milch & Vanilleeis		3 dl	8.00

Iced Tschai
Kalter Schwarztee aus Indien 		3 dl	7.00
mit Milch		

Bier
Vom Fass
Cardinal blonde	2,5 dl	4.00
	4,0 dl	5.80

Biere
Valaisanne Pale Ale	3.3 dl	6.00
Feldschlösschen brune	3,3 dl	5.00
Schneider Weisse, Allemagne	3,3 dl	6.00

Asiatische Biere
Asahi, Japon	3,3 dl	6.00
Singha, Thaïlande	3,3 dl	6.00
Tsing Tao, Chine	3,3 dl	6.00
Saigon, Vietnam	3.5 dl  	6.00

Alkoholfreies Bier
Feldschlösschen	3,3 dl	4.50

Tees
Grüne Tees
• Yunwu Bio, kräftig und voll
• Finest Mao Feng Bio, sehr weich und voll
• Jasmin Chung Hao, sehr ausgewogen
• Sencha Kumamoto, japanischer Tee

Schwarze Tees
• Golden Yunnan, ein Klassiker
• �Keemun KO 102, mild, aromatisch
• Assam Nahorjuri OR 90, kräftig 
• Chai, indischer, würziger Schwarztee mit Milch

Minzen-Tee
• Frisch getrocknete Minze, sehr aromatisch

Preis pro Tasse		4.70

Kaffee / Milch
Kaffee		4.00
Schale		4.20 
Expresso, Ristretto		4.00
Cappuccino		4.50
Latte Macchiato		4.80
Warme / Kalte Schokolade		4.20


